
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

in einer im hauptstaatsarchiv dresden 

befindlichen akte von 1560 steht folgendes 

geschrieben:  
 

„bei, […] den Brüdern – Do ethero eine Clauß und CAPELLE gestanden, Forder 

Arnsbergk bis an den Einsiedel, ein Dorf also genannt, Welches kegen Brüx 

gehorigk, Und ein Haus mit etlichen Feldern und Wiesen …] do dannen bis an 

Dreier Herrn Reinung …“ 
 

Bei dem genannten „Haus mit etlichen Feldern und Wiesen“ kann es sich nur 

um das Gelände von Bad Einsiedel handeln. Die gegenwärtigen Gebäude sind 

zwischen 1723 und 1753 errichtet worden. Die Grundflächen dieser drei 

Gebäude entsprechen in ihren Maßen denen eines archäologisch untersuchten 

Klosterhofes (Grangie) des Klosters Ossegg an anderer Stelle.  

Es kann angenommen werden, dass die heutigen Gebäude auf den Grundmauern 

der früheren Grangie errichtet wurden. Die Größe der Anlage lässt den Schluss 

auf einen bedeutenden Klosterhof zu. Auf einer Karte von 1694 wird das 

betreffende Gelände als „Des Meister Heyde“ bezeichnet.  

Heyde steht für gerodetes Land, als Meister oder Magister bezeichneten die 

Zisterzienser Konversen, die bspw. mit der Leitung eines KLOSTERHOFES 

betraut waren. 



Die kieselsäurehaltigen QUELLEN DES FRAUENBACHES wurden um  

1550 nachweislich entdeckt und bald darauf in einer Schrift von Leonhard 

Thurneysser beschrieben. Er schrieb den Quellen eine Heilwirkung bei 

Geschwüren, Melancholie und offenen Wunden zu.  

Eine kontinuierliche Nutzung der Quellen hat aber wahrscheinlich bis zum 18. 

Jahrhundert nicht stattgefunden, denn erst 1723 wurde ein erstes Badehaus 

mit Badestuben errichtet. 1840 umfasste das Badehaus 9 Zimmer mit 12 

Wannen. Eine 1846 durchgeführte Wasseranalyse bestätigte die HEILWIRKUNG 

der Quellen. 1881 war die kleine Ansiedlung das höchstgelegene  

Kur- und Mineralbad Sachsens.  

1937 wurde der Kurbetrieb mangels Nachfrage eingestellt.  

Bad Einsiedel etablierte sich in der Folgezeit zunehmend als Wintersportort.  

Zu DDR-Zeiten wurden die Gebäude als Erholungsheim vom FDGB und für 

Wohnzwecke genutzt.  

Ende 2014 erwarb der jetzige Eigentümer Michael Weidensdorfer das 4,5 ha 

große Areal „Bad Einsiedel“. Im Februar 2015 wurde der GASTHOF mit 

Pension wiedereröffnet. Seither erfreut sich der Gasthof wachsender Beliebtheit 

aus Nah & Fern. Aufgrund eines Hinweises im Jahr 2016 aus London hat 

Michael Weidensdorfer intensiv begonnen, die noch vorhandenen, das 

Grundstück Bad Einsiedel betreffenden, historischen Unterlagen in Archiven und 

Privatsammlungen ausfindig zu machen.  

Anhand von Niederschriften und Skizzen konnten die fast 80 Jahre 

verschollenen Quellen ausfindig gemacht und geöffnet werden. 

Einer aktuellen medizinisch-balneologischen Begutachtung aus dem Jahr 2017 

zufolge, gefertigt vom Deutschen Institut für Gesundheitsforschung (DIG), wird 

dem Wasser von Bad Einsiedel die therapeutische Eignung und Wirksamkeit als 

natürliches ortsgebundenes Heilwasser bestätigt, das für Kurmäßige 

Anwendungen, sowie Rehabilitation eingesetzt werden kann.  

Es begründet aus medizinisch-balneologischer Sicht den Anspruch auf  

staatl. Anerkennung als Heilquelle. 

Seit August 2021 sind wir nun ein 3 Sterne Hotel. 

 

 

 

 



 

 

 

Aus den „Oppacher Mineralquellen“ 
 

Mineralwasser pur, medium oder spritzig 0,25 l  2,80 € 

        0,75 l  5,50 € 

Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale   0,25 l  3,00 € 

 

Limonaden Regional von „Vita Cola“ 
       

       0,2 l   0,4 l 

Vita Cola, pur oder Original mit Zitrone  2,80 € 4,20 € 

Vita Zitrone oder Orange            2,80 €   4,20 € 

Vita Mix        2,80 € 4,20 € 

Säfte von „HEIDE“  

         0,2 l    0,4 l 

Apfel, Orange, Erdbeer, Bananennektar,   

Kirschnektar, Rhabarbernektar    3,40 € 4,40 € 

oder als Saftschorle                               3,20 € 4,20 € 

‚,Einsiedler‘‘ Fassbrause Himbeer   0,33 l 3,50 € 

 

 

 

 

 

 



Prickelndes Vergnügen/ Aperitif 
 

Rotkäppchen Sekt               0,1 l      3,60 €  

halbtrocken, trocken oder alkoholfrei         0,75 l   22,50 € 
 

Aperol Sprizz, Campari Orange        0,2 l     7,00 € 
 

Lillet-Orangen-Sprizz oder Wild-Berry     0,2 l      7,00 € 
 

Sektfruchtschorle,  

aufgegossen mit Kirsch, Erdbeer,               0,2 l      6,00 € 

Orange oder Rhabarber 
 

Ramazzotti Ginger            0,2 l       6,50 € 

 

Vom Fass frisch gezapft        0,3 l    0,4 l 

Ur-Krostitzer Pils      4,00 € 4,40 € 

Freiberger Pils                             4,00 €  4,40 € 

          0,3 l   0,5 l 

Freiberger Schwarzbier            4,00 €  4,70 € 
 

Gemischtes mit Bier       0,3l   0,4 l 

Radler oder Diesel               4,00 € 4,40 €              

Colaweizen, Kirschweizen, Bananenweizen      0,5 l 4,70 € 

 

Flaschenbier 

Schöfferhofer Hefeweizen                 0,5 l   4,70 €         

hell, dunkel oder alkoholfrei      

Freiberger alkoholfrei                  0,33 l  3,70 € 

Meissner Schwerter Pils          0,5 l  4,70 € 



 

 

vom Weingut Johann Friedrich Stauß in Nierstein-Schwabsburg. 

 

Das Weingut Stauß ist ein traditioneller FAMILIENBETRIEB. Mit sehr viel 

Engagement und Liebe wird die Arbeit in ihren Weinbergen und Kellern 

verrichtet. Alle Weine stammen aus EIGENEN WEINBERGEN, wurden aus 

selbsterzeugten Trauben gekeltert und in ihren eigenen Kellern sorgfältig 

ausgebaut. Sie garantieren die Reinheit ihrer Weine, ihrer Harmonie und 

Bekömmlichkeit. 

 

Mit über 1000 HEKTAR WEINBERGSFLÄCHE ist Nierstein die größte 

weinbautreibende Gemeinde am Rhein. 

 

Hausweine 

Riesling feinherb        0,2 l   6,50 € 

           1,0 l 25,00 €  

Der Rebsortenklassiker in unkomplizierter, frischer und fruchtiger Form.  

Dezente Fruchtsüße; Noten von Apfel und Pfirsich mit einem Hauch von Zitrus.  

Er überzeugt durch seine leichte Zugänglichkeit. Manchmal sind es die „einfachen“ 

Dinge, die das Leben verschönern. 

 

Dornfelder trocken        0,2 l   6,50 € 

        0,75 l 25,00 € 

Im Glas funkelt unser Dornfelder dunkelrot mit lila Reflexen und verströmt vollreife 

Aromen von Brombeeren und Heidelbeeren. Den Gaumen schmeicheln dunkle 

Waldfrüchte und eine dezenter Würze. Ein gut strukturiertes und warmes Tanningerüst, 

sorgt für einen betont kräftigen Abgang.                                 



Rotweine 

 

Spätburgunder trocken        0,2 l   7,00 € 

      0,75 l 25,00 € 
Er zählt zu den leichteren Vertretern bei den Rotweinen. Ziegelrot funkelt er im Glas 

und besticht mit seinem leicht süßlichen Duft nach roten Früchten. Struktur und Körper 

bieten die Gerbstoffe die durch die Lagerung im großen Holzfass abgerundet und 

gezähmt wurden. 

 

Portugieser mild         0,2 l   7,00 €

          0,75 l 25,00 €     
Die primäre Frucht von reifen Kirschen und Erdbeeren kennzeichnet unseren Portugieser 

im Bukett. Geschmacklich setzt sich diese edle Kirscharomatik fort und wird durch das 

ausgewogene Säure- und Tanningerüst positiv ergänzt. Die feine Süße und das Spiel der 

Aromen, sorgen für einen nachhaltig fruchtbetonten Abgang.    

 

Dornfelder lieblich           0,2 l     7,00 €

      0,75 l 25,00 € 
Ein saftiger und reifer roter Früchtemix nach Kirsch, ein wenig süßliche Mandel  

und reife Brombeere begrüßt einem aus dem Glas. Harmonisch und gefällig mit viel 

Frucht, angemessener Süße und gut tragender Säure. 

         

Roséweine 
 

Portugieser Weißherbst         0,2 l  7,00 €  

           0,75 l   25,00 €    
Aromatisch, frisch und frech kommt dieser Rosé um die Ecke. 

Harmonisch sind Süße und Säure aufeinander abgestimmt.  

Die intensive und beschwingte Fruchtigkeit machen Lust auf ein weiteres Glas. 

  

 

 



Weißweine 
 

Riesling trocken          0,2 l   7,00 €

      0,75 l 25,00 € 
Feinfruchtig, ausgewogen und rund mit einer feinen Mineralität,  

das sind die charakteristischen Merkmale dieses trockenen Rieslings. In der Nase 

bestechen feine Aromen von reifem Apfel gepaart mit einem Hauch von Zitrus.  

Das ausgewogene Spiel zwischen Frucht und frischer Säure macht ihn zum  

idealen Partner bei Tisch. 

 

Chardonnay Classic          0,2 l   7,00 € 

      0,75 l 25,00 €  
Dieser trockene Chardonnay punktet durch viel Schmelz und Cremigkeit.  

In der Nase dominieren Aromen von frischen Zitrusfrüchten, reifer Aprikose,  

ergänzt durch nussige Komponenten.  

Im Geschmack zeigt sich dieser Chardonnay gehaltvoll und stoffig,  

dabei geschmeidig und rund.   

 

Grauer Burgunder halbtrocken           0,2 l    7,00 € 

       0,75 l 25,00 € 
Feinfruchtige Aromen von saftig-reifer Birne und Apfel kennzeichnen diesen 

Grauburgunder in der Nase. Im Geschmack zeigt er sich cremig und nachhaltig,  

dabei sehr fruchtbetont und vollsaftig. Ein toller Wein zu vielen Speisen. 

 

Kerner lieblich             0,2 l        7,00 € 

         0,75 l      25,00 € 
Eine tolle Aromatik: Das Bukett verführt mit dem Duft  

von reifer Stachelbeere und exotischen Früchten.  

Den Geschmack prägt ein feines Spiel zwischen Süße und Säure.  

Die hochfeine Süße unterstreicht dabei die äußerst eleganten Fruchtnoten  

und die saftige Art.  

Ein Wein mit Charme und Finesse, der noch lange nachklingt.                                                                                                                                                                                                    

 

Weinschorle                                        0,2 l          6,00 €  

 



 
 
 
 
 

 

Tagessuppe                              6,80 € 

Soljanka          7,20 € 

Klare Rindersuppe         6,90 € 

mit Kasepressknödel und Gemüse 
 

Feines hausgemachtes Würzfleisch      8,00 € 

mit Champignons, überbacken mit Gouda                        

 

Grüne & Kalte Küche  
 

 

Bunter Salat der Saison        7,20 € 

Variation bunter Blattsalate mit Balsamico- Orangendressing
    

Zusätzlich Wählbar gegen Aufpreis: 

  * mit gebackene Mozzarellastick’s     4,20 € 

* mit gegrillter Hähnchenbrust     6,30 € 

 
 

 

Scharfe Sache         11,50 € 

Bauernbrot mit Schweinebraten garniert mit Senf, 

Gewürzgurke und Sahnemeerrettich  
 

Eine Beilagenänderung bei allen Gerichten ist 

selbstverständlich gern machbar! 

Dafür erheben wir ein Entgelt von 1,50€ 

 



 

 

 

 

    
Hausmacher Sülze mit Remouladensoße       15,00 € 

und Bratkartoffeln 
 

Rostbrät`l              16,50 € 

mit Bratkartoffeln und Salat 
 

Spinatknödel            15,00 € 

in Kräutersoße mit Rucola und gehobeltem Parmesan 
 

Deftiger Schwarzbiergulasch „Waldgasthof“       18,00 € 

dazu pikantes Sauerkraut und Serviettenknödel  
 
 

Schweineschnitzel „Wiener Art“        20,00 € 

dazu Steakhousepommes & Salatbouquet 
 

Rotbarschfilet in Mandelhülle         21,00 € 

mit Schwarzwurzel und Petersilienkartoffeln 
 

Tagliatelle           

mit Waldpilzsoße                   14,00 €      
 

Klassischer Bacon Cheeseburger „Waldgasthof“     18,00 € 

180g saftig gegrilltes Rindfleisch, Hausdressing & BBQ-Sauce, Bacon, 

knackiger Salat, Tomaten, Gewürzgurken, Gouda und Röstzwiebeln, 

dazu Steakhouse-Pommes  

 

Chicken Cheeseburger –scharf & fruchtig-      17,50 € 

160g saftig gebratenes Hähnchenbrustfilet mit gegrillter Ananas,  

Gouda, Sweet-Chili-Sauce, gegrilltem Bacon & Süßkartoffelpommes 



 

 

 
 

Eiskaffee oder Eisschokolade 

Mit einer Kugel Vanilleeis und Sahne 

 

4,50 € 
 

Pflaumenknödel 

auf einem Vanillesoßenspiegel  

 

7,00 € 

 

Schokoküchlein  

mit halbflüssigem Kern und frischen Beeren  

 

6,00 € 

 

Apfelstrudel aus gezogenem Teig  

mit Vanilleeis und Sahne 

 

7,50 € 

 

Crème Brùlèe 
 

4,90 € 
 



Kaffee und Teespezialitäten  

aus dem Hause „Dallmayr“ 

 

Tasse Kaffee oder Pott Kaffee    2,80 €  3,80 € 

Espresso einfach oder Doppio    2,80 € 4,00 € 

Pott Cappuccino         3,50 € 

Pott Milchkaffee         3,50 € 

Latte Macchiato         3,50 € 

Pott Heiße Schokolade Vollmilch oder Weiß    3,50 € 

Heiße Schokolade mit Rum oder Amaretto    4,50 € 

Wahlweise mit Sahne        zzgl. 0,50 €  

Glas Heiße Zitrone         3,50 €   

 

Tee    - serviert mit kandis-     Glas 3,50 € 

 

Darjeeling First Flush - edler, zart blumiger Schwarztee aus der  

    ersten Pflückung im Frühling 

Earl Grey                      - Der Klassiker unter dem aromatisierten Tees- 

    mit dem frischen Zitrusduft der Bergamotte-Frucht 

Grüner Tee „Sonnengruß“ - mit Mango- Zitronen- Aroma  

    und fein ausgewählten Blütenblättern 

Früchtetee „Waldbeere“    - liebliche Früchteteemischung mit  

    Waldbeeren- Aroma 

Kräutertee „Pfefferminze“ - würzig minziger Geschmack, leicht kühlend  

              „Alpenkräuter“ - leicht minzige, mit erlesenen Alpenkräutern  

    ausbalancierte Teemischung 

Rooibos Tee „Vanille“        - samtweicher Rooibostee mit Vanille, leicht süß, 

     natürlich ohne Koffein 

Wellness Tee  - liebliche Kräuter mit weichem Rooibos 



Spirituosen        2 cl     4 cl                                                                                       

Lauterbacher Tropfen     3,00 €   4,00 € 

Lauterbacher Vuglbeere     3,00 €      4,00 €                                      

Freiberger Magenwürze     3,00 €   4,00 €                                     

Ramazzotti mit Eis und Zitrone    3,50 €   4,80 €                                      

Wodka        3,00 €   4,00 € 

Malteser Aquavit      3,00 €   4,50 € 

Cremelikör       3,00 €    4,00 € 

Eierlikör „Eppendorfer“     3,00 €   4,00 € 

Whiskey         4,50 €   5,80 € 

St.Ullrich - Kräuterbitter aus dem Erzgebirge 3,00 €   4,00 € 

„Prinz“ Fein- Brennerei seit 1886   3,50 €   4,80 € 

Grubenfeuer der brennende Kräuterlikör          3,00  € 

             

Gin- Tonic          0,2 l  6,50 € 

Whiskey- Cola         0,2 l  6,50 € 

 

Heißes an kühlen Tagen 
 

Pott Glühwein          4,00 € 

Pott Vuglbeerpunsch          4,90 € 

Grog oder Jagatee          4,50 € 

Kinderpunsch          4,00 € 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
 
  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 


